
Preise:
Dattelkonfekt  1,20 € 

 kleine Ostertäfelchen 0,50 €  
 Osterriegel 1,10 €

Unsere Ostermitbringsel 
für den kleinen Hunger
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Öffnungszeiten:
  Mo - Sa 10 - 13 Uhr
  Mo, Mi, Fr 15 - 18 Uhr
  Di, Do 15 - 19 Uhr

Termine:
- 27.3. BNE-Tagung (Bildung für 
  nachhaltige Entwicklung) in 
  Kassel
- 30.3. im Capitolkino 
  "Schokolade fair naschen" 
  - siehe nebenstehender Text

 
Ladenpladautz:
- Unsere Plena fanden 
  tournusgemäß am 1.2. und 1.3.
  im Weltladen statt.
- Zur Demo von 
  Fridays for Future 
  am 3.3. konnten wir wieder 
  eine Rede beitragen.
- Am 16.3. nahm eine Mitarbeiterin
  an der Tagung "Gründung der
  Witzenhäuser Kolonialschule 
  1898" teil.
  Wir werden eine Veranstaltung 
  beitragen.

Wussten Sie, dass...

... der Kakaoanbau für über 5,5 Millionen Bäuer*innen im 
    globalen Süden die Haupteinnahmequelle ist?
... diese weit entfernt ist von einem existenzsichernden 
    Einkommen?
... ausbeuterische Kinderarbeit vor allem in Westafrika weit 
    verbreitet ist?
... Kakaobäume überaltert und anfällig für Schädlinge sind?
... der Faire Handel z.B. stabile Einkommen 
    (wenn auch niedrig), Verbot ausbeuterischer Kinderarbeit, 
    Steigerung von Produktivität und Qualität, Mitspracherecht 
    der Kooperativen,  Beratung und Zugang zu Krediten bietet?

LobOlmo zum 3. Mal in Witzenhausen mit der
Multivisionsshow

„Schokolade fair naschen!“

Am 30.3.2023 um 19.00 Uhr (Einlass ab 18.30 Uhr)
im Capitolkino Witzenhausen

Die Live-Reportage beginnt in den mystischen 
Regenwäldern Guatemalas, 

wo die Maya bereits vor 1.500 Jahren aus den Früchten des
Kakaobaums Trinkschokolade zubereiteten. 

Sie führt zu den ersten Schokoladenfabriken Europas und den
Gründen, warum heute im konventionellen Kakaosektor Armut und
Kinderarbeit weit verbreitet sind.  Diesen Fragen gehen die beiden

Fotografen und Journalisten Dr. Jutta Ulmer und Dr. Michael
Wolfsteiner in ihrer 

Multivisionsshow auf den Grund.

Durch die perfekte Abstimmung von brillanten Bildern, Live-
Kommentaren und berührender Musik entsteht eine magische

Atmosphäre, die zu einem erkenntnisreichen Vergnügen einlädt.

Eine Alternative zu Ausbeutung und Kinderarbeit bietet der Faire
Handel, weshalb die beiden FotojournalistInnen drei bio-zertifizierte 

Fair-Trade-Kleinbauernverbände besucht haben: 
in Bolivien Kakaobauern von EL CEIBO, 

in Paraguay Zuckerrohrbauern 
von Manduvira und in Deutschland eine Milchbauernfamilie 

der Molkerei Berchtesgadener Land. Mit außergewöhnlichen Fotos
berichtet das weitgereiste Duo über deren Arbeitsalltag und zeigt, 

wie der Faire Handel im Globalen Süden und Norden wirkt.

Der Weltladen bietet einen Infostand und eine 
schokoladige Verkostung!

104. Witzenhäuser Weltladenbrief
 Produkt des Monats

 

Zutaten Teig:
100 g Rohrzucker*
300 g Mehl
200 g Margarine
1 Prise Salz*
1 Msp. Vanille*, gemahlen
100 g Cashewnüsse*
60 Sojajoghurt

Zutaten Dekoration:
1 Glas Mango-Fruchtaufstrich*
etwas Puderzucker

Cashewnüsse fein mahlen und aus
allen Zutaten einen Teig herstellen.
Den Teig ca. 15 Minuten im
Kühlschrank ruhen lassen.
Den Teig ca. 4 mm dünn ausrollen
und Ostereier ausstechen. Bei der
Hälfte der Kekse einen runden Kreis
in Dottergröße ausstechen. Kekse auf
dem Backblech verteilen, bei 175
Grad 10-12- Minuten backen.
Die Kekse ohne Loch mit dem Mango
Fruchtaufstrich betsreichen. Die
Kekse mit Loch drauf setzen und mit
Puderzucker bestäuben. Mit dem
restlichen Fruchtaufstrich nach
Belieben den gelben "Dotter"
auffüllen.

*erhältlich im Weltladen


